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Neuheit
Achterbahntisch

‘s Baggers:
Griinderpreis
& Innovation

Niirnberg. Als dritte Aus-
zeichnung in diesem Jahr hat das
‘s Baggers® den ,IHK-Grinder-
preis” der Industrie- und Han-
delskammer Nirnberg erhalten,
Zeitgleich wurde auf dem Fir-
mengelande ein Showroom er-
o6ffnet, in dem die neueste
's Baggers™Erfindung besichtigt
werden kann: Der erste Heine-
Mack-Achterbahntisch® - ein Hin-
gucker, der bei jedem Gast fiir
leuchtende Augen sorgen soll.

Den Preis der IHK hat das
Nlrnberger Restaurant in der
Kategorie ,Markterfolg und
Qualitdt” erhalten. ,Endlich wird
auch unsere ausgezeichnete
Qualitét honoriert”, freut sich Mi-
chael Mack, der Geschaftsfiihrer
der 's Baggers® GmbH und Erfin-
der des dahinter stehenden pa-
tentierten Restaurantsystems.

Wie bereits mehrfach berichtet,
schweben im Baggers” die Spei-
sen und Getranke auf Schienen
zielgerichtet zu den Gésten. Die
Bestellung erfolgt an Touch-
screens. ,Weil das Hauptaugen-

merk auf die futuristische Technik

gelegt wird, wird haufig verges-
sen, dass wir in der Kiiche nur
hochwertige Produkte ausge-
wahlter Lieferanten verarbeiten,
darunter auch viele Bio-Produk-
te”, so Mack. ,Alles wird frisch
und ohne Zusatzstoffe oder Ge-
schmacksverstarker zubereitet.”
Auch Lokalen, denen die lo-
gistischen Voraussetzungen fiir
das s Baggers®-System fehlen,
kann jetzt geholfen werden: mit
dem HeineMack-Achterbahn-
tisch®. ,Hier werden die Speisen
und Getranke mit einem Lift zu-
nachst auf eine bestimmte Hohe
gefahren, bevor sie auf einer Rol-
lenbahn zur spektakularen
Metallspirale Gber dem Tisch
schweben”, erklart Erfinder Mi-
chael Mack. ,Der Achterbahn-
tisch® kann in einem traditionel-
len Restaurant, einem Fast Food-
Restaurant oder auch in einer
Bar eingesetzt werden. Interes-
sierte Gastronomen kénnen die

ineMack® GmbH

Foto.

Der HeineMack-Achterbahn-
| tisch® - ein Hingucker, der in

Jjedem Restaurant fiir begeis-

terte Gdste sorgen diirfte.

Innovation sowohl kaufen als
auch leasen.” Weitere Infos:
www.heinemack.com




